
Jamón ibérico de bellota    
media  12,5           entera   22 

Patatas bravas   
7,5

Nuestros torreznos
9,5

Gilda de anchoa y boquerón
ud. 2,6 

Ostra francesa al Bloody Mary de Sake
ud. 4,5

Buñuelos de bacalao con salsa vizcaína 
12,5 

Ensaladilla rusa de ventresca de bonito
9,5  

Dim-sum de txangurro
15

Tacos de “almitas”, piperrada 
y crème fraÎche peruana

2 ud.  9           4 ud.  16 

Pastrami “hecho en casa“ 
de parpatana de atún rojo

16

Tarta fina de morcilla de León 
y piquillos confitados 

14

Pulpo laminado, parmentier 
de fabes y piméntón

15

Milhojas de tomate, queso fresco, 
aguacate, tapenade y sardina

ahumada
12,5

Ensalada de pimientos asados, caballa, 
cebolleta y alcaparrones

14 

Risotto de verduritas de temporada, 
setas y queso Idiazábal 

16

Arroz de gambita roja y trigueros 
con ali oli de salmorreta 

20

Terrina crujiente de oreja y morro 
con gambas al ajillo

16

Presa ibérica en escabeche de sidra  
18

Steak tartare clásico
18

Lomo de bacalao “Club Ranero” 
20

Canelón de pularda, Px y tartufata
18

Garbanzos con butifarra, setas y foie
17

Callos, patas y morros a la madrileña
15

Mousaka de berenjena, cordero 
tikka, dal y yogurt

17

Rabo de vaca al curry Massaman
18

Lomo bajo de vaca frisona madurada
24

Tabla de quesos españoles
14 

POSTRES

 
6,5

Torrija de sobao “El Macho” 
 
Tarta de queso con compota de madroños 

Tarta de galleta, chocolate y dulce 
de leche, helado de avellana

El postre de “La manzana asada”

Copa de mango fresco, su sorbete 
y crema de coco
(vegano, sin gluten)

 

IVA incluido. Servicio pan y aperitivo 2€. 

Disponible información de alérgenos.

S A L A

C A R T A

L A  B O D E G A

INFO&RESERVAS 
Tel. 918 31 18 42  •   info@laraquetista.com

laraquetista.com

ESPUMOSOS
VIN DE FRANCE (BOURGOGNE)

Louis Pedririer Brut Excellence  3,50    23
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Blanc 

A.O.C. CHAMPAGNE

Mumm Cordon Rouge 57
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

Lallier Grand Rose 70
Chardonnay, Pinot Noir 

D.O.CAVA

Rimarts  5    27
Xarel-lo, Macabeo, Perellada

ROSADO

D.O.NAVARRA

Otazu 23
Merlot
 
Inurrieta  3,50    20
Garnacha

D.O.RIOJA

Azpilicueta Colección Privada 40
Tempranillo

BLANCOS
 
Oinoz  3    19
D.O. RUEDA • Verdejo

Castillo de Monjardín  3    19 
D.O. NAVARRA • Chardonnay

Dominio de Fontana 19
D.O. UCLÉS • Chardonnay y Viura 

Nivarius 21
D.O.CA. RIOJA • Tempranillo 

Viña Abad  3,70    22
D.O. VALDEORRAS • Godello

Fraga do Lecer 23
D.O. MONTERREI • Godello

Alter 23
D.O. RIBEIRO • Treixadura, Godello y Loureira

Bouza do Rei  4    24
D.O. RIAS BAIXAS • Albariño

Finca Río Negro  30
I.G.P. TIERRA DE CASTILLA • Gewurztraminer

Blas Muñóz fermentado  30
en barrica
I.G.P. TIERRA DE CASTILLA • Chardonnay 

Bermejo 31
D.O. LANZAROTE • Malvasía Volccánica

Aeronauta 30
D.O. VALDEORRAS • Godello

Finca Calvestra 30
VINO DE PAGO • Merseguera

Ledes 31
D.O. RIAS BAIXAS • Albariño

Frontaura 33
D.O. RUEDA • Verdejo

TINTOS

D.O. ALICANTE
 

Enrique Mendoza 29
Pinot Noir 

El Sequé 38
Monastrell

D.O. ALMANSA 

Cuevas de Chamán 19
Garnacha tintorera

D.O. BENISALEM MALLORCA  

Montenegre                                  24 
Montenegro, Syrah y Cabernet   

D.O. BIERZO
 

Pájaro Rojo                                   4    24 
Mencia 

Pétalos del Bierzo 38 
Mencia

D.O. CALATAYUD  

Honoro Vera   19 
Garnacha

D.O. CAMPO DE BORJA  

Coto de Hayas  3    19 
Garnacha y Tempranillo

Prados Colección 34 
Syrah 

D.O. CARIÑENA  

Care 23 
Garnacha

D.O. EXTREMADURA

Habla 20                               45
Syrah

D.O. JUMILLA

Finca Monastasia 23
Syrah

Hacienda Cutillas 26 
Monastrell

D.O. MADRID   

Pureza 19 
Tempranillo, Garnacha

Barbaridad    3,70    22 
Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Navaherreros   33 
Garnacha

D.O. MANCHUELA   

Rayuelo 27 
Bobal

D.O. MENTRIDA   

A Dos Manos 26 
Garnacha

D.O. NAVARRA

Pasos de Sanmartín 36 
Garnacha

D.O. RIBERA SACRA

Lalama  37 
Mencía

D.O. RIBERA DEL DUERO  

Am3                                             21 
Tempranillo 

Viña Solorca  4    25 
Tempranillo

Senda de los Olivos 32 
Tinta Fina

Secreto 35 
Tinta Fina

Alonso del Yerro 39 
Tinta Fina

Carmelo Rodero Crianza 39 
Tinta Fina, Cabernet Sauvignon

Maleolus 49 
Tinta Fina

D.O. RIBERA DEL GUADIANA

Pago de los Balancines  33 
Garnacha, Garnacha Tintorera 

D.O. TORO

Dominio Valdelacasa 25 
Tinta de Toro

San Román 48 
Tinta de Toro

D.O. UCLÉS

Quinta de Quercus 34 
Tempranillo 

D.O. UTIEL REQUENA

Pasión de Bobal                        4    23 
Bobal

D.O.Ca. RIOJA  

Paco García     3,50    19 
Tempranillo 

Sierra Cantabria  21

Selección 6 meses 
Tempranillo 

Familia Valdelana  3,70    21 
Tempranillo

Cosme Palacio 33 
Tempranillo

Villota 37 
Tempranillo, Graciano y Garnacha 

Contino Reserva 47 
Tempranillo, Garnacha y Graciano    

Cúlmen 70 
Tempranillo, Mazuelo y Graciano 

D.O. NAVARRA

Viña Zorzal 22 
Garnacha

I .G.P. TIERRA DE CÁDIZ

Finca Moncloa 36 
Tintilla de Rota y Tempranillo

V.T. RIBERA DEL GÁLLEGO

Firé 35 
Cabernet Sauvignon, Merlot
y Tempranillo 

I .G.P. TIERRA DE CASTILLA  

Finca Río Negro 35 
Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon
y Merlot

V.T. TIERRA DE CASTILLA Y LEÓN

Pago La Pavina 19 
Tempranillo y Cabernet Sauvignon

Arauzo 6 meses 23 
Tempranillo, Prieto Picudo y Merlot

Mauro Vendimia Seleccionada 79
Tempranillo

PAGO DE OTAZU

Pago de Otazu 37 
Merlot, Cabernet Sauvignon y Tempranillo 
 

PAGO DEHESA DEL CARRIZAL

Dehesa del Carrizal MV 22 
Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Syrah y Tempranillo

PAGO TERRERAZO

Finca Terrerazo 41 
Bobal    

GENEROSOS

D.O. MANZANILLA DE SANLUCAR 

Gabriela Oro 6
Palomino Fino

D.O. JEREZ

Fino Pando 3,50
Palomino Fino

 

Palo Cortado Cayetano 8

del Pino  
Palomino Fino

Oloroso Alfonso 4  
Palomino Fino 

D.O. MONTILLA-MORILES 

Fino CB 3,50 
Pedro Ximénez



Jamón ibérico de bellota Guijuelo   
Ostra en bloody mary de sake
   
Nuestros Torreznos   
Ensaladilla rusa de bonito del norte 
Buñuelos de bacalao con salsa 
vizcaína  
Milhojas de tomate, aguacate, 
queso fresco y sardina  
Dim-sum de txangurro 
Nuestro pastrami de parpatana 
de atún rojo 
Patatas bravas 

Presa ibérica escabechada  
Pulpo con crema de judiones de 
Montejo de la Sierra  
Ensalada de pimientos asados, ca-
parrones y caballa escabechada 

Gilda de anchoa y boquerón

Tarta fina de morcilla de León 
y piquillos confitados

Arroz de salmorreta y gamba roja

Tacos de almitas   

Crispy pork ear terrine with prawns 
Lomo de bacalao Club Ranero 

Steak tartare
Canelón de pularda, PX y trufa 
fresca   
Garbanzos con butifarra negra, 
setas y foie 
Callos, patas y morros a la 
madrileña 
Risotto de verduritas de temporada, 
setas y queso Idiazábal   
Mousaka de berenjena, cordero 
Tikka, dal y yogurt    
Lomo frisona madurada
Rabo de vaca al curry Massaman      
Copa tropical mango
Torrija de Sobao 
Tarta de queso con compota 
de madroños
Pastel de chocolate y avellana
El postre de la manzana asada 
 
Tabla de quesos españoles (tiene 
gluten por el pan)

CARTA
ALÉRGENOS 

Podemos adaptar algunos platos sin gluten, pregunte a nuestro personal.  La T significa trazas. 
Aunque pongamos todo nuestro empeño, no podemos garantizar al 100% algún tipo 
de contaminación cruzada.
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Jamón ibérico de bellota    
media  12,5           entera   22 

Bravas (fried potatoes with spicy 
Madrilenian sauce)     

7,5

Torreznos (Our famous crispy pork belly)
9,5

Gilda (fish and vegetable pickle satay)
ud. 2,6 

Oysters with Sake Bloody Mary
ud. 4,5

Cod fritters with Biscay sauce  
12,5 

Russian potatoes Salad with longfin tuna
9,5  

Spider Crab Dim-Sum
15

Crispy pork belly tacos, Peruvian sour 
cream and “piperrada“ (roast peppers)

2 ud.  9           4 ud.  16 

Tuna Belly pastrami “made in house”
16

Fine tart with candied “piquillo” 
peppers and León blood sausage 

14

Octopus with “beans paprika 
Parmenter” and olive oil

15

Tomatoes, avocado, ricotta cheese 
and smoked sardines mille-feuilles

12,5

Roast red pepper salad with mackerel 
and capers

14 

Fresh mushrooms and vegetable 
risotto with Idiazabal cheese

16

Red prawn and “salmorreta” 
(dry peppers seasoning) paella  

20

Crispy pork ear and nose terrine 
with prawns in garlic 

16

Pickeld iberian pork  
18

Steak tartare
18

Cod filet “Club Ranero” 
(cod gelatine and roast peppers sauce)  

20

Poularde cannelloni, Pedro Ximenez  
sweet wine and tartufata sauce

18

Chickpeas with sausage, 
mushrooms and foie

17

Madrid-style tripe, legs 
and snouts (tipical)

15

Aubergine, lamb tikka, dal 
and yogurt moussaka

17

Oxtail with Massaman curry
18

Holstein matured rib eye
24

Spanish cheese board
14 

DESSERTS

 
6,5

Torrija de sobao El Macho
(our way French Toast)

 
Cheesecake with strawberry trees compote 

Chocolate and toffee cake 
with hazelnut ice cream

Apple pie with roast apple icecream

Fresh mango, mango ice cream 
and coconut custard

 
 

VAT included. Bread and appetizer service €2.

Allergen information available.

.

W I N E R Y

INFO&RESERVATIONS 
Tel. 918 31 18 42  •   info@laraquetista.com

laraquetista.com

SPARKLING
VIN DE FRANCE (BOURGOGNE)

Louis Pedririer Brut Excellence  3,50    23
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Blanc 

A.O.C. CHAMPAGNE

Mumm Cordon Rouge 57
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

Lallier Grand Rose 70
Chardonnay, Pinot Noir 

D.O.CAVA

Rimarts  5    27
Xarel-lo, Macabeo, Perellada

ROSE WINES

D.O.NAVARRA

Otazu 23
Merlot
 
Inurrieta  3,50    20
Garnacha

D.O.RIOJA

Azpilicueta Colección Privada 40
Tempranillo

WHITE WINES
 
Oinoz  3    19
D.O. RUEDA • Verdejo

Castillo de Monjardín  3    19 
D.O. NAVARRA • Chardonnay

Dominio de Fontana 19
D.O. UCLÉS • Chardonnay y Viura 

Nivarius 21
D.O.CA. RIOJA • Tempranillo 

Viña Abad  3,70    22
D.O. VALDEORRAS • Godello

Fraga do Lecer 23
D.O. MONTERREI • Godello

Alter 23
D.O. RIBEIRO • Treixadura, Godello y Loureira

Bouza do Rei  4    24
D.O. RIAS BAIXAS • Albariño

Finca Río Negro  30
I.G.P. TIERRA DE CASTILLA • Gewurztraminer

Blas Muñóz fermentado  30
en barrica
I.G.P. TIERRA DE CASTILLA • Chardonnay 

Bermejo 31
D.O. LANZAROTE • Malvasía Volccánica

Aeronauta 30
D.O. VALDEORRAS • Godello

Finca Calvestra 30
VINO DE PAGO • Merseguera

Ledes 31
D.O. RIAS BAIXAS • Albariño

Frontaura 33
D.O. RUEDA • Verdejo

RED WINES

D.O. ALICANTE
 

Enrique Mendoza 29
Pinot Noir 

El Sequé 38
Monastrell

D.O. ALMANSA 

Cuevas de Chamán 19
Garnacha tintorera

D.O. BENISALEM MALLORCA  

Montenegre                                  24 
Montenegro, Syrah y Cabernet   

D.O. BIERZO
 

Pájaro Rojo                                   4    24 
Mencia 

Pétalos del Bierzo 38 
Mencia

D.O. CALATAYUD  

Honoro Vera   19 
Garnacha

D.O. CAMPO DE BORJA  

Coto de Hayas  3    19 
Garnacha y Tempranillo

Prados Colección 34 
Syrah 

D.O. CARIÑENA  

Care 23 
Garnacha

D.O. EXTREMADURA

Habla 20                               45
Syrah

D.O. JUMILLA

Finca Monastasia 23
Syrah

Hacienda Cutillas 26 
Monastrell

D.O. MADRID   

Pureza 19 
Tempranillo, Garnacha

Barbaridad    3,70    22 
Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Navaherreros   33 
Garnacha

D.O. MANCHUELA   

Rayuelo 27 
Bobal

D.O. MENTRIDA   

A Dos Manos 26 
Garnacha

D.O. NAVARRA

Pasos de Sanmartín 36 
Garnacha

D.O. RIBERA SACRA

Lalama  37 
Mencía

D.O. RIBERA DEL DUERO  

Am3                                             21 
Tempranillo 

Viña Solorca  4    25 
Tempranillo

Senda de los Olivos 32 
Tinta Fina

Secreto 35 
Tinta Fina

Alonso del Yerro 39 
Tinta Fina

Carmelo Rodero Crianza 39 
Tinta Fina, Cabernet Sauvignon

Maleolus 49 
Tinta Fina

D.O. RIBERA DEL GUADIANA

Pago de los Balancines  33 
Garnacha, Garnacha Tintorera 

D.O. TORO

Dominio Valdelacasa 25 
Tinta de Toro

San Román 48 
Tinta de Toro

D.O. UCLÉS

Quinta de Quercus 34 
Tempranillo 

D.O. UTIEL REQUENA

Pasión de Bobal                        4    23 
Bobal

D.O.Ca. RIOJA  

Paco García     3,50    19 
Tempranillo 

Sierra Cantabria  21

Selección 6 meses 
Tempranillo 

Familia Valdelana  3,70    21 
Tempranillo

Cosme Palacio 33 
Tempranillo

Villota 37 
Tempranillo, Graciano y Garnacha 

Contino Reserva 47 
Tempranillo, Garnacha y Graciano    

Cúlmen 70 
Tempranillo, Mazuelo y Graciano 

D.O. NAVARRA

Viña Zorzal 22 
Garnacha

I .G.P. TIERRA DE CÁDIZ

Finca Moncloa 36 
Tintilla de Rota y Tempranillo

V.T. RIBERA DEL GÁLLEGO

Firé 35 
Cabernet Sauvignon, Merlot
y Tempranillo 

I .G.P. TIERRA DE CASTILLA  

Finca Río Negro 35 
Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon
y Merlot

V.T. TIERRA DE CASTILLA Y LEÓN

Pago La Pavina 19 
Tempranillo y Cabernet Sauvignon

Arauzo 6 meses 23 
Tempranillo, Prieto Picudo y Merlot

Mauro Vendimia Seleccionada 79
Tempranillo

PAGO DE OTAZU

Pago de Otazu 37 
Merlot, Cabernet Sauvignon y Tempranillo 
 

PAGO DEHESA DEL CARRIZAL

Dehesa del Carrizal MV 22 
Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Syrah y Tempranillo

PAGO TERRERAZO

Finca Terrerazo 41 
Bobal    

SHERRY WINES

D.O. MANZANILLA DE SANLUCAR 

Gabriela Oro 6
Palomino Fino

D.O. JEREZ

Fino Pando 3,50
Palomino Fino

 

Palo Cortado Cayetano 8

del Pino  
Palomino Fino

Oloroso Alfonso 4  
Palomino Fino 

D.O. MONTILLA-MORILES 

Fino CB 3,50 
Pedro Ximénez

R E S T A U R A N T

M E N U



Jamón ibérico de bellota Guijuelo   
Oysters with Sake Bloody Mary
   
Torreznos (Crispy pork belly)
Russian potatoes Salad with tuna 

Cod fritters with Biscay sauce    

Tomatoes, avocado, ricotta cheese 
and smoked sardines mille-feuilles
Spider Crab Dim-Sum 

Tuna Belly pastrami

Bravas (fried potatoes with spicy 
Madrilenian sauce)   
Pickeld iberian pork   
Octopus with “beans paprika 
Parmenter” and olive oil
Roast red pepper salad with 
mackerel and capers

Gilda (fish &vegetable pickle satay)

Tart with “piquillo” peppers and 
blood sausage 
Red prawn and “salmorreta” 
(dry peppers seasoning) paella  
Crispy pork belly tacos, Peruvian 
sour cream  
Crispy pork ear and nose terrine 
Cod filet “Club Ranero”  

Steak tartare
Poularde cannelloni, PX 
and tartufata 
Chickpeas with sausage, 
mushrooms and foie

Madrid-style tripe, legs and snouts

Fresh mushrooms and vegetable 
risotto with Idiazabal cheese 
Aubergine, lamb tikka, dal and 
yogurt moussaka 
Holstein matured rib eye
Oxtail with Massaman curry      
Mango, ice cream, and coconut
Torrija (our way French Toast) 
Cheesecake with strawberry 
trees compote 
Chocolate and toffee cake 
Apple pie with roast apple icecream 

Spanish cheese board (tiene gluten 
por el pan)

MENÚ
ALLERGENS 

Podemos adaptar algunos platos sin gluten, pregunte a nuestro personal.  La T significa trazas. 
ADP significa que podemos hacerlo sin ese alérgeno. Aunque pongamos todo nuestro empe-
ño, no podemos garantizar al 100% algún tipo de contaminación cruzada.
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